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ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ 
ИЗ РАСТИТЕЛЬНОГО СЫРЬЯ

Направление "Продукты питания из растительного 
сырья" на уровне магистратуры предлагает 
углубленное изучение современных технологий 
переработки растительного сырья и создания 
инновационных продуктов питания. 

Магистранты получают знания и навыки, 
необходимые для разработки экологически чистых 
и функциональных продуктов, проведения научных 
исследований и оптимизации производственных 
процессов.

ПРОФИЛИ
– БИОИНЖЕНЕРИЯ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ
– БИОИННОВАЦИОННЫЕ КОНДИТЕРСКИЕ
  ТЕХНОЛОГИИ И ШОКОЛАД
– ПРОМЫШЛЕННАЯ МИКРОБИОЛОГИЯ



БИОИННОВАЦИОННЫЕ 
КОНДИТЕРСКИЕ ТЕХНОЛОГИИ 
И ШОКОЛАД 
(ЗАОЧНАЯ ФОРМА ОБУЧЕНИЯ)

ПРОФИЛЬ

Обучение по профилю «Биоинновационные 
кондитерские технологии и шоколад» — 
это уникальная возможность погрузиться в мир 
создания современных кондитерских изделий 
и шоколада с использованием передовых 
биотехнологий. 

Программа дает доступ к глубоким знаниям 
и практическим навыкам, необходимым 
для разработки экологически чистых 
и функциональных продуктов, соответствующих 
последним трендам в здоровом питании.

Здесь ты научишься не только использовать 
классические методы производства, но и освоишь 
новейшие технологии биоинжиниринга, 
моделирования и оптимизации производственных 
процессов.

Программа также включает изучение научных 
подходов к повышению качества продукции 
и эффективности производства.

Ты освоишь методы анализа 
и модификации растительного сырья, 
научишься разрабатывать рецептуры, 
отвечающие последним трендам 
здорового питания и требованиям 
устойчивого развития.



Ты получишь опыт проведения научных 
исследований и работы с современными 
лабораторными методиками, что позволит 
тебе стать настоящим экспертом 
в кондитерской отрасли.

ВСТУПИТЕЛЬНЫЕ ИСПЫТАНИЯ

Завершив программу, ты будешь обладать всеми 
необходимыми компетенциями для работы 
инженером-технологом, специалистом по качеству 
продукции, менеджером R&D-проектов или 
научным сотрудником. 

Твои навыки будут востребованы в крупнейших 
пищевых компаниях, биотехнологических фирмах, 
научно-исследовательских институтах и стартапах, 
где ценятся профессионалы, способные предлагать 
инновационные решения.

МЕЖДИСЦИПЛИНАРНЫЙ ЭКЗАМЕН

«Продукты питания из растительного сырья»

+30 БАЛЛОВ
Публичная защита комплексной ВКР, ВКР 
в формате «Стартап как диплом» 

+20 БАЛЛОВ
Диплом о высшем образовании «с отличием»

ОТ +5 ДО +10 БАЛЛОВ
Наличие охранных документов интеллектуальной 
собственности

ПОЛНЫЙ ПЕРЕЧЕНЬ ДОСТИЖЕНИЙ

УЧЕТ ЛИЧНЫХ ДОСТИЖЕНИЙ



Стоимость обучения за год:
187 000 рублей (ЗФО)
Скидка на обучение: до 35%

ЗФО
ДОГОВОР – 30 МЕСТ

ЦЕЛЕВОЕ ОБУЧЕНИЕ
Целевое обучение — это поступление в вуз 
на бюджетной основе по направлению 
от государственного ведомства или предприятия. 
Условия зависят от конкретной организации, 
которая выступает заказчиком обучения.

Одним из условий целевого договора является 
обязанность выпускника отработать 
на предприятии (не более 5 лет).

Абитуриент, который захочет поступить в вуз 
на целевое обучение, сможет выбрать будущего 
работодателя на государственной платформе 
«Работа в России».

*Набор ведется по направлению подготовки

ЗФО – заочная форма обучения

КОЛИЧЕСТВО МЕСТ*:


