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ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ 
ИЗ РАСТИТЕЛЬНОГО СЫРЬЯ

Направление "Продукты питания из растительного 
сырья" на уровне магистратуры предлагает 
углубленное изучение современных технологий 
переработки растительного сырья и создания 
инновационных продуктов питания. 

Магистранты получают знания и навыки, 
необходимые для разработки экологически чистых 
и функциональных продуктов, проведения научных 
исследований и оптимизации производственных 
процессов.

ПРОФИЛИ
– БИОИНЖЕНЕРИЯ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ
– БИОИННОВАЦИОННЫЕ КОНДИТЕРСКИЕ
  ТЕХНОЛОГИИ И ШОКОЛАД
– ПРОМЫШЛЕННАЯ МИКРОБИОЛОГИЯ



ПРОМЫШЛЕННАЯ 
МИКРОБИОЛОГИЯ 
(ЗАОЧНАЯ ФОРМА ОБУЧЕНИЯ)

ПРОФИЛЬ

Здесь ты узнаешь, как микроорганизмы 
используются для создания инновационных 
продуктов питания, улучшения производственных 
процессов и повышения качества конечной 
продукции.

В процессе обучения ты освоишь методы 
культивирования микроорганизмов, изучишь 
принципы ферментации и биоконверсии, а также 
научишься проводить научные исследования 
и работать с современными лабораториями.

Эта программа открывает перед тобой 
широкие возможности для изучения 
и применения микробиологии 
в промышленной сфере.

Программа также включает изучение научных 
подходов к повышению качества продукции 
и эффективности производства.

Ты освоишь методы анализа 
и модификации растительного сырья, 
научишься разрабатывать рецептуры, 
отвечающие последним трендам 
здорового питания и требованиям 
устойчивого развития.

Эти навыки помогут тебе решать 
реальные задачи в пищевой 
промышленности и вносить вклад 
в развитие устойчивых и экологически 
чистых производств.



+30 БАЛЛОВ
Публичная защита комплексной ВКР, ВКР 
в формате «Стартап как диплом» 

+20 БАЛЛОВ
Диплом о высшем образовании «с отличием»

ОТ +5 ДО +10 БАЛЛОВ
Наличие охранных документов интеллектуальной 
собственности

ПОЛНЫЙ ПЕРЕЧЕНЬ ДОСТИЖЕНИЙ

ВСТУПИТЕЛЬНЫЕ ИСПЫТАНИЯ

После завершения программы ты сможешь 
претендовать на позиции микробиолога, технолога, 
специалиста по качеству продукции, менеджера 
R&D-проектов или научного сотрудника. 

Твой профессионализм будет востребован 
в крупных пищевых производствах, 
биотехнологических компаниях, 
научно-исследовательских институтах и стартапах, 
работающих над новыми технологиями в области 
промышленной микробиологии.

МЕЖДИСЦИПЛИНАРНЫЙ ЭКЗАМЕН

«Продукты питания из растительного сырья»

УЧЕТ ЛИЧНЫХ ДОСТИЖЕНИЙ

ЦЕЛЕВОЕ ОБУЧЕНИЕ
Целевое обучение — это поступление в вуз 
на бюджетной основе по направлению 
от государственного ведомства или предприятия. 
Условия зависят от конкретной организации, 
которая выступает заказчиком обучения.



Стоимость обучения за год:
187 000 рублей (ЗФО)
Скидка на обучение: до 35%

ЗФО
ДОГОВОР – 30 МЕСТ

Одним из условий целевого договора является 
обязанность выпускника отработать 
на предприятии (не более 5 лет).

Абитуриент, который захочет поступить в вуз 
на целевое обучение, сможет выбрать будущего 
работодателя на государственной платформе 
«Работа в России».

*Набор ведется по направлению подготовки

ЗФО – заочная форма обучения

КОЛИЧЕСТВО МЕСТ*:


