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на автореферат диссертационной работы Миневич Ирины Эдуардовны 
«Научное обоснование и разработка научно-практических основ 
технологии глубокой переработки льна с получением ингредиентов для 
создания продуктов здорового питания», представленной на соискание 
ученой степени доктора технических наук по специальности 05.18.01 -  
Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, 
крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства.

Рациональное использование сырья растительного происхождения и 
создание на его основе продуктов здорового питания является одним из 
направлений повышения пищевого статуса населения. Профилактика 
алиментарно-зависимых заболеваний путем обогащения рациона населения 
биологически активными веществами и увеличения доступности продуктов 
здорового питания является актуальной задачей.

В современных условиях, осложненных различными видами 
пандемий, экологическими проблемами, потребление здоровой пищи, 
особенно с функциональными свойствами приобрело особую значимость как 
способ поддержки иммунной системы организма человека.

Источником эссенциальных нутриентов и биологически активных 
веществ являются семена льна. Они рассматриваются в качестве 
дополнительного сырья, повышающего пищевую ценность продуктов 
различных товарных групп, в том числе хлебобулочных и мучных 
кондитерских изделий, эмульсионных продуктов. В связи с этим их 
использование для создания продуктов здорового питания является 
актуальным направлением коррекции рационов населения. Своевременна и 
актуальна разработка инновационных технологий пищевых функциональных 
ингредиентов из семян льна: белковых концентратов, пищевых волокон в 
виде полисахаридных комплексов и экстрактов, которые могут быть 
использованы в качестве эмульгаторов, водо- и жироудерживающих 
компонентов, регуляторов пищевой и биологической ценности пищевых 
продуктов. Все это свидетельствует об актуальности научного обоснования и 
разработки научно-практических основ технологий пищевых ингредиентов 
из семян льна для создания продуктов здорового питания.

Представленная в работе научная концепция предусматривает 
разработку научно-практических основ глубокой переработки семян льна на 
основе максимальной реализации биохимического потенциала семян льна и 
комплексного решения взаимосвязанных задач: от разработки технологий



повышения органолептических свойств семян и получения из них пищевых 
ингредиентов, включая белковые концентраты и пищевые волокна, до 
технологических решений их использования при оценке перспектив 
расширения ассортимента продуктов здорового питания.

Результаты исследований и выводы, представленные в автореферате, 
теоретически обоснованы, не противоречат постулатам пищевой химии, 
подтверждены экспериментальными исследованиями, выполненными с 
использованием современных физико-химических методов анализа, 
применением статистической обработки результатов эксперимента, широко 
представлены на научно-практических конференциях, опубликованы в 
научных изданиях, в том числе в рецензируемых из Перечня ВАК 
Минобрнауки РФ и включенных в международные базы научного 
цитирования.

Совокупность опытных данных и выводов характеризуются 
достаточной степенью научной новизны. Научно-практическая значимость 
полученных автором результатов заключается в разработке широкого 
ассортимента продуктов здорового питания различных товарных групп и 
технологических решений введения льняных компонентов в рецептурные 
составы продуктов.

Основные результаты работы изложены в 77 публикациях, в том 
числе 7 -  во входящих в международные реферативные базы, 26 в 
рецензируемых изданиях, входящих в перечень рекомендованных ВАК 
Минобрнауки РФ для публикации материалов докторской диссертации, 
получено 5 патентов РФ.

Следует отметить, социально-экономическую значимость 
представленной работы, заключающуюся в создании ассортимента 
продуктов массового потребления с использованием компонентов льняного 
семени, обеспечивающих существенный вклад в здоровое питание и 
профилактику хронических неинфекционных заболеваний; а также в 
перспективе увеличение эффективности производства этой культуры за счет 
производства продуктов с добавленной стоимостью.

Автореферат дает полное представление об объеме и значимости 
проведенных исследований. Выводы конкретны и информативны.

На основании анализа автореферата и многочисленных публикаций и 
патентов по теме исследований можно сделать вывод, что диссертационная 
работа Миневич Ирины Эдуардовны ««Научное обоснование и разработка 
научно-практических основ технологий глубокой переработки семян льна с 
получением ингредиентов для создания продуктов здорового питания», 
соответствует требованиям, предъявляемым к диссертациям на соискание



ученой степени доктора технических наук по специальности 05.18.01 -  
Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, 
крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства, а ее автор 
Миневич Ирина Эдуардовна достойна присуждения искомой степени.

Доктор сельскохозяйственных наук, 
06.01.05 -  селекция и семеноводство, 
Академик НАН Беларуси,
Директор РУП «Институт льна» И. А. Голуб

Республиканское научное дочернее унитарное предприятие «Институт льна»
211003, Республика Беларусь, Витебская область, Оршанский район,
а/г. Устье, ул. Центральная, 27
+375-216-50-72-48,+375-33-346-20-80
institut_len@tut.by

Я, Голуб Иван Антонович, даю согласие на включение моих персональных 
данных в документы, связанные с защитой диссертации Миневич Ирины 
Эдуардовны, и их дальнейшую обработку.
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отзыв
на автореферат диссертационной работы Миневич Ирины Эдуардовны «Научное 
обоснование и разработка научно-практических основ технологии глубокой пере­
работки льна с получением ингредиентов для создания продуктов здорового пи­
тания», представленной на соискание ученой степени доктора технических наук 
по специальности 05.18.01 - Технология обработки, хранения и переработки зла­
ковых, бобовых культур, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и вино­
градарства.

Сохранение и укрепление здоровья населения, профилактика заболеваний, 
обусловленных неполноценным и несбалансированным питанием, являются акту­
альной задачей на современном этапе развития общества и важным направлением 
социальной политики государства.

Семена льна являются источником эссенциальных нутриентов и биологи­
чески активных веществ и рассматриваются в качестве дополнительного сырья, 
повышающего пищевую ценность продуктов различных товарных групп, в том 
числе хлебобулочных и мучных кондитерских изделий, эмульсионных продуктов. 
В связи с этим их использование для создания продуктов здорового питания явля­
ется актуальным направлением коррекции рационов населения. Также своевре­
менна и актуальна разработка инновационных технологий пищевых функцио­
нальных ингредиентов из семян льна: белковых концентратов, пищевых волокон 
в виде полисахаридных комплексов и экстрактов, которые могут быть использо­
ваны в качестве эмульгаторов, водо- и жироудерживающих компонентов, регуля­
торов пищевой и биологической ценности пищевых продуктов. Все это определя­
ет актуальность представленной работы посвященной научному обоснованию и 
разработке научно-практических основ технологии глубокой переработки льна с 
получением ингредиентов для создания продуктов здорового питания.

Достоверность опытных данных подтверждена использованием современ­
ных физико-химических методов анализа, математической обработкой результа­
тов экспериментов. Результаты исследований и выводы согласуются с общетеоре­
тическими концепциями, принятыми в данной области исследований, что также 
свидетельствует о достаточной обоснованности и достоверности научных поло­
жений, выводов и рекомендаций.

Научная новизна исследований и полученных результатов несомненна и 
определяется совокупностью результатов разработки научно-практических основ 
глубокой переработки семян льна с учетом из биохимического потенциала для со­
здания продуктов здорового питания.

Практическая значимость исследований заключается в создании широкого 
ассортимента продуктов здорового питания различных товарных групп для мас­
сового потребления и разработке технической документации на ряд продуктов.

Следует отметить, что представленная работа имеет социальную направ­
ленность, заключающуюся в том, что разработаны продукты содержащие компо­
ненты льняного семени, обеспечивающие существенный вклад в здоровое пита­
ние и профилактику хронических неинфекционных заболеваний.

Основные результаты работы изложены в 77 публикациях, в том числе 7 - 
во входящих в международные реферативные базы, 26 в рецензируемых издани­



ях, входящих в перечень рекомендованных ВАК Минобрнауки РФ для публика­
ции материалов докторской диссертации, получено 5 патентов РФ.

Принципиальных замечаний к представленным в автореферате материалам 
нет.

В целом, анализ автореферата диссертации Миневич И.Э. позволяет сде­
лать заключение о том, что выполненные исследования имеют существенное 
научное и практическое значение.

По актуальности темы, объему выполненных исследований, научной но­
визне и практической значимости диссертационная работа Миневич И.Э. на тему 
«Научное обоснование и разработка научно-практических основ технологии глу­
бокой переработки семян льна с получением ингредиентов для создания продук­
тов здорового питания» представленная на соискание ученой степени доктора 
технических наук соответствует требованиям ВАК к докторским диссертациям, а 
ее автор, Миневич И.Э. заслуживает присуждения ученой степени доктора техни­
ческих наук по специальности 05.18.01 - Технология обработки, хранения и пере­
работки злаковых, бобовых культур, крупяных продуктов, плодоовощной про­
дукции и виноградарства.

Доктор технических наук (05.20.01 -
Технологии и средства механизации 
сельского хозяйства), профессор, заве­
дующий кафедрой технологических и 
транспортных машин и комплексов
ФГБОУ ВО Тверская ГСХА ■ Голубев Вячеслав Викторович

Кандидат сельскохозяйственных наук 
(06.01.01 - Общее земледелие, растение­
водство), доцент, заведующий кафедрой 
агробиотехнологий, перерабатывающих 
производств и семеноводства ФГБОУ 
ВО Тверская ГСХА Васильев Александр Сергеевич

ПОДПИСЬ ЗАВЕРЯЮ
Ученый секретарь
Ученого совета
ФГБОУ ВО Тверская ГСХА

^^ДОДькина Г^Т ;о-Наименование организации:^
вательное учреждение высшего образования «Тверская государственная сельско­
хозяйственная академия» (ФГБОУ ВО Тверская ГСХА)
Адрес и контактные данные: 170904, Тверская область, г. Тверь, ул. Маршала 
Василевского (Сахарово), д. 7, тел. (4822) 53-12-36, факс: (4822) 53-12-36. Сайт: 
https://www.tvgsha.ru, e-mail: mail@tvgsha.ru
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