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наrшого руководитеJuI д.т.н., профессора Благовещенской Маргариты Михайловны о

диссертационной работе Сантоса Куннихана Марио Рохелио на тему кМатематическое
и i}лгоритмическое обеспечение системы управления технологическим процессом

объемного дозироваIIия при производстве молотого обжаренного кофе>

представленной в диссертационной совет при ФГБОУ ВО <<Московский

государственный университет пищевых производств) на соискание уrеной степени
кандидата технических наук по споци€tльности 05.13.06 - кАвтоматизация и управпеЕие

технологическими процессами и производствzlп,tи (промышленность)>>

В период подготовки диссертации Сантос Куннихан Марио Рохелио, гражданин
Эквадора, являлся соискателем на кафедре <<АвтоматизироваIIные системы управления
биотехнологическими процессами) Федерального государственного бюджетного
образовательного )ru{реждения высшего образования <<Московский государственный

униворситет пищевьIх производств> Министерства образования и науки Российской
Федерации.

В 20Тt г. Сантос Куннихан Марио Рохелио окончил Федеральное
государственное бюджетное образовательное rIреждение высшего образования
кТверской государственньй технический 1тlиверситет) Министерства образования и
науки Российской Федерации по специаJIьности кАвтоматизация и угIравление
техЕологическими процессами и производстваN4и) и поступил в аспирантуру
Университета, В процессе обl^rения Сантос Кlтrнихан Марио Рохелио подготовил и
сдt}л экзамены кандидатского минимума все на ((отлично).

Справка об обl^rении с указанием результатов сдачи кандидатских экза]\[енов,

вьцаннаrI в 2014 т. Федеральным государственньпrл бюджетньшrл образовательным

)чреждением высшего образования кТверской государственный технический

университет) Министерства образования и науки Российской Федерации, была
представлена в Управление асгrирантуры МГУПП.

В 2016 г. Сантос Куннихаtr Марио Рохелио перешел соискателем в ФГБОУ ВО
кМосковский государственный университет пищевьIх производств>, где и подготовил

диссертационную работу на тему <<Математическое и алгоритмическое обеспечение
системы уtIравления технологическим процессом объемного дозирования при
производстве молотого обжаренного кофе>l.

За времr{ обуrения в МГУПП результаты диссертационной работы
докJIадывались на 8 Международных и Всероссийских конференциях. Им
опубликовано 16 Ha}ruIHbD( статей.

При выполнении диссертационной работы Марио Сантос проявил себя как
самостоятельный, грамотный, способньй самостоятельно решать и формулировать
сложные наrшо-технические задаIм, вд}мчивый исследователь.

.Щиссертационнiш работа соискатеJIя Сантоса Кlтrнихана Марио Рохелио
посвящена совершенствованию автоматизации, и оптимизации технологических
IIроцессов дозирования сыпучих материirлов за счет повышения качества уIIрrtвления
ими. Системы }цIравления дозированием сьшг{их материалов используются на этапtж

управления ходом технологических процессов, дJUI регламентации податм исходного



сырья кофе в техIlологические аппараты, дJUI дозирования количества
продукции молотого кофе при ее фасовке, fIри подготовке к вьшолIIению
анi}литического KoHTpoJUI, и В Других сJryчrшх.

в процессе работы Еад диссертацией соискателем вьшолIIен большой объемисследований: научнО докtLзана и экспериментЕtJIьно подтверждеЕа обеспечения
стабилизации работы дозатора за счот примеЕения Еа нижнем уровIIе улравленияклассических линейньж законов регулироваIIия по кiil{алам (скорость вратцеЕия роторадозатора - уровенЬ продукта> и ((скоростъ вратцениrI привода за|рузки - уровеньпРоДЩта>, также бьш yrTeH и проработulн опыт предьцущих исследований и бьшипринятЫ во вIIимаНие все рекомендации, привОдимые авторами перочисленЕьIх ранеетрудов, а также применоны общепринятьте в автоматизации пищевьгх производств
методы ulнilлиза технологических процессов и новые подходы к использованию Инс
дJIя построения виртуalJIьньж датчиков конц)оJUI показателей качества пищевьD(продуктов.

основньпли результатами исследования явJUIются предлагаемый авторомподход, методЫ и аJIгориТмы к контроля показателей качества пищевого продукта(молотый кофе), в частности экспериментаJIьные исследования разработаrrной
математической имитационной модели с использованием нейросетевого оптимизатора9
которuш применялась дJUI создания прогрilммно-аппаратIrого комплекса управленияпроцессом дозирования кофе позвоJUIющЕUI усовершенствовать управлениетехнологическим IIроцессом производства молотого кофе в соответствии с заданными
параметрап{и, РешеНы важЕые задачИ по контролю покiвателей качества молотого кофеи применению Еrлгоритмов работы модуля KoHTpojUI и реryлиров€IЕия величины уровнямолотого кофе и коррекции в скорости питатеJUI подачи пищевого продукта истЕканчикового дозатора при процессе дозированиrI. Результаты работы внедреIIы вооо (нПП Источник), а также вЕедряются в других компанил( (<Конус> и <S.A.Martin Lloveras (Испания)).

ПредставЛенЕuUI диссертаЦия СантоСа Куннихана М.Р. полностью удовлетворяеттребованиям Положения ВАК РФ и соискатель заслуживает присуждения ему уrенойстепени кilндидата технических Еаук по специчlльности 05.1з.0б - <<двтоматиз ация и
управленИе технолоГическимИ процессап{и и производствами (промьтшленность)>>
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